
No todo el pescado está vendido.

ENTRANTES FRÍOS
       

Top!
Ensalada de queso de cabra      13.90
Mezclum de lechugas acompañado de bacon
crujiente, tomates cherry, queso de cabra 
caramelizado regado con crema balsámica.

Ensalada Valenciana       12.00
La clásica, lechuga, tomate, zanahoria, atún. maíz, 
aceitunas y cebolla tierna. 

Top!

Ensalada del pescador      10.90

d       

Top!

Las bravas        7.90
Croquetas de jamón trufadas(6uni.) 11.90
Buñuelos de bacalao(6uni.)         11.90
Figatells a la plancha(2uni.)            7.20
Clochinas al vapor        14.90
Tellinas (250gr)         18.90
Sepionet a la plancha con habitas baby   15.90
Sepia a la plancha        16.00
Pulpo a la brasa       22.90
Chopitos fritos       11.90
Calamares fritos a la andaluza   15.00
Fritura de pescadito (300gr 2pax)         16.00

DE LA HUERTA
Berenjena a la llama                       13.00
Puerros confitados a la brasa               15.00

      

ENTRANTES CALIENTES

Top!

Tomate de la huerta con láminas de ventresca
de atún en AOVE y coronada con brotes de rúcula.

Espencat con mojama          13.90
Ensaladilla de langostino             9.50
Ensaladilla de atún marinado en soja      12.00 

 

Top!

LO CLÁSICO
Tomate y “Allioli”                               2.40
Panecillo de masa madre (individual)    1.80

Top!



Ensalada del pescador      10.90

d       

DE LA MAR A LA MESA
          

.

Lomo de lubina        25.90
Lomo de rodaballo        25.90
Calamar de playa            21.90
Chuletón de atún (2pax )           30.90
Nuestros pescados acompañados con parmentier de  patata y cebolla glaseada.

        CARNES 
Entrecotte (300gr)       20.90
Costillar         18,50
Chuletón de Ávila (600gr)       27,90
Nuestras carnes acompañadas de patata asada y pimientos del padrón.

Top!

ARROCES
ELABORADOS CON CALDO DE PESCADOS
Y MARISCOS FRESCOS DE LA LONJA DE GANDIA Y SOFRITO TRADICIONAL.
Todos nuestros arroces pueden ser secos o melosos..

Fideuà de Gandia                      19.50
Caldereta de Fideuà melosa       20.90 
Arroz a banda        14.00
Arroz negro        15.00
Arroz del Senyoret       16.90
Arroz de bogavante             23.90
Arroz de gamba roja       21.90
Arroz de pulpo y tomate seco  24.90 
Zarzuela de marisco y      21.90
pescado
Arroz de costillas y boletus      18.90
Paella valenciana        18.40
Arroz de verduras       14.90 

SOLO A MEDIODÍA, TODOS NUESTROS ARROCES, FIDEUÀ Y ZARZUELA 
BAJO RESERVA PREVIA DURANTE LOS FINES DE SEMANA Y FESTIVOS.

Mínimo 2 personas. Un sólo caldero por mesa. 
Precio por persona. 

Top!

Top!.

. Top!

 

PEQUESPARA LOS

Hamburguesa + patatas      9.90
Escalopines + patatas            9.90
Minipizza bacon cheddar       9.90



El LADO DULCE
Tarta de queso con       6.50 
mermelada de arándanos
y fruta roja      
Tarta de  chocolate y sus      6.50
texturas       
Pudding de calabaza, caramelo      5.90
y creme chantilly
Cremoso de café       5.90
La NO tarta de limón, crema,            5.90
crumble y mermelada
Tarta de Zanahoria       6.50
Flan de huevo de la Iaia       5.90
Sorbetes               4.90

¿Cómo podríamos
rematar esto?
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GINEBRAS
GINS

Seagram´s....................... 8€
Seagram´s 0.0 ............ 8€
Beefeater Pink ............. 8€
Beefeater ......................... 8€
Beefeater 0.0 ................ 8€
Nordés .............................. 10€
Martin Miller’s ............. 10€
Hendrick’s ...................... 11€
Gvine .................................. 12€
Brockman’s ................... 12€
Malfy .................................... 13€

vodkas
VODKA

S

whiskys
WHISKEYS

rones
RUMS

Moskovskaya ................. 8€
Smirnoff ........................... 8€  
Absolut .............................. 8€
Grey Goose .................... 12€

Barceló ......................... 8€
Brugal Añejo ............ 8€
Cacique  ....................... 8€
Santa Teresa ............. 8€
Bacardi ........................ 8€
Havana origen......... 8€
Havana 7...................... 9€
Barceló Imperial ... 11€

Ballantines .................. 8€
Jameson ...................... 9€
Glenfiddich 12 ......... 10€
Jack Daniel’s  ........... 10€
Chivas 12 ..................... 10€
Red label ..................... 8€
Black label.................. 10€
Macallan 12.................. 15€
También disponemos de 
licores fuera de carta :)



VINOS
Blancos

Ramón Bilbao                 18.00
D.O. Rueda 100% Verdejo

Mar de Frades        32.00
D.O. Rias Baixas 100% Albariño

Mariluna         18.90
D.O. Valencia  185% Verdejo 15% Macabeo

Pazo San Mauro        35.00
D.O. Rias Baixas 100% Albariño

Froiña         22.90
D.O. Rias Baixas. 100% Albariño

Cojon de gato        24.90
D.O Valdeorras. Godello.

Terra Nova        17.90
D.O. Rueda 100% Verdejo

Belondrade Apolonia       36.00
Castilla y León. 100% Verdejo

Godeval        26.00
Valdeorras. 100% Godello

Bahia de Denia           17.90
D.O Alicante. Moscatel de Alejandria..
.

Rosados

Tintos
Cruz de Alba Roble             19.00
D.O. Ribera del duero.  100% tempranillo

Pago de Capellanes       38.00
D.O. Ribera del Duero. 100% Tempranillo

7 Parcelas Crianza       19.90
D.O. Rioja. Tempranillo. y mazuelo Vino de  municipio.

Cerro Añón           18.40
D.O. Rioja. Tempranillo 85% Mazuelo y Graciano 15% 

Ramon Bilbao Ed limitada      27.00
D.O. Rioja. 100% Garnacha.

Ceres Crianza        23.00
D.O. Ribera del duero. Tempranillo .

Carramimbre Roble       19.00
D.O. Ribera del Duero. 90% tinta del país,10% cabernet sauvignon Cavas y Espumosos

Idilicum         19.00
Brut.Macabeo 100%.

Moet & Chandon Imperial      75.00
Brut.

Bollinger Special Cuvée      89.00
Brut.Macabeo 100%.

Mar de Frades Brut Nature     36.00     
Espumuso. 100% Albariño
 

.Plaça de la Mediterrània 1, Puerto de Gandia
@elhogardelpescadorgandia

648 830 794

Audentia Rosé            16.00
D.O. Utiel-Requena. Cabernet -sauvignon  100%.

Think Pink         18.90
100% Tempranillo. Espumoso.

Vinos por copas

Copa Ramon Bilbao            4.00
D.O. Rueda 100% Verdejo

Copa Mar de Frades            6.50
D.O. Rias Baixas 100% Albariño

Copa Cruz de Alba            4.00
D.O. Ribera del duero.  100% Tempranillo

Copa Audentia Rosé            4.00
D.O. Utiel-Requena. Cabernet -sauvignon  100%.

Copa Idilicum             4.00
Brut.Macabeo 100%.


